HACCP-Dokumentation:
Temperaturkontrolle der Kuhlgerate

Monat:

Diese Tabelle dient zur taglichen Dokumentation der Temperaturen der Kihigerate gemaf den Anforderungen des
HACCP-Konzepts. Bitte tragen Sie den Monat, die gemessene Temperatur, die Uhrzeit der Messung und den Namen ein.
Unterschreiben Sie anschlieRend.

Tag Kuhl- | Kdhl- | Kdhl- Vorbe- | ... Uhr- | Name Unterschift
haus | truhe | schrank | reitung zeit
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Hinweis: Bitte ergreifen Sie umgehend bei Auffalligkeiten oder Abweichungen von den Soll-Temperaturen entsprechende
MaRnahmen. Die Aufbewahrungsfrist fiir diese Dokumentation betragt mindestens 2 Jahre.

Dieses Dokument wurde lhnen von TEMPASCAN https://tempascan.com/,
dem fihrenden Anbieter flr digitale Temperaturiiberwachung und Checklisten zur Verfligung gestellt.

TEMPASCAN
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